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MESA DE TEMPORADAS

(11
Pasion por los Eventos

Bodas Sentados

En Mesa de Temporada Catering nos Somos una empresa con un equipo
mueve la pasion por el trabajo bien joven, dindmico y experto, formada por
hecho . Trabajamos con la misma ilusion profesionales que provienen de distintos
gue en los inicios pero ahora y tras mas ambitos empresariales y con experiencia
de 15 afios en el sector, podemos apr maren el mundo de la Cocina, de Ila
que valores como la calidad de Ila Hosteleria y de la Gestion y Organizacion
materia prima, el servicio personalizado, de Eventos.
la profesionalidad, la yexi billadad,

transparencia en la informacidon  que
prestamos, la busqueda de la excelencia
y la mejora continua conforman los
pilares de nuestra empresa .
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RECEPCION

Bebida

Cortador de Jamon

Mesa degustacion de Quesos
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Aperitivos frios (a elegir 5)

Piruleta de Parmesano

Tostas de foie con cebolla caramelizada

Bombones de foie con crujiente de almendra crocante

Crujientes de manzanas con foie mi cuit

Vasito de manzana con foie y pan de especias

Cuajada de foie con PX

Grissini con Mortadela de Bolgna trufada

Vasito de Crudités de verduras de temporada con salsa de yogur y Hummus
Tostadita de salmén marinado con alcaparras y salsa de eneldo
Tostadita de Burrata y Trufa

Tostadita de huevas de trucha con mermelada de higos

Tostadita de Pan de Pasas con Foie mi cuit y Jamoén de Pato al PX
Barquillo Crujiente de Guacamole con Boquerén

Barquillo Crujiente de Crema de Queso con Huevas de Salmon
Barquillo Crujiente de Crema de Roquefort con Avellana tostada
Mini tartaleta de atlin con cebolla roja

Mini tartaleta de changurro

Mini tartaleta de remolacha

Mini tartaleta de pisto con huevo de codorniz

Rigatone con ricota y pesto

Vasito de gazpacho andaluz éSi gue 3
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Aperitivos calientes (a elegir 5)

Croquetita de Jamoén Ibérico

Croquetita de Boletus

Croquetita de Bacalao

Croquetita de Roquefort / Queso azul

Croquetita de Morcilla de Burgos y manzana

Croquetita de Puerro confitado, datiles y zanahorias

Croquetita de Rabo de Toro

Croquetita de Chipiron

Croquetita de Txangurro

Brick de morcilla con manzana caramelizada

Piruletas de codorniz con reduccion de PX

Brocheta de Verduras de la Huerta a la Brasa con Espuma de Ajo
Brocheta de Pollo Satay con salsa de soja, limon y jengibre

Brocheta de Langostino y fideos chinos al curry

Brocheta de Langostino con Zamburifia a la Brasa y Mayonesa Suave de Lima
Brocheta de Solomillo ibérico con manzana caramelizada

Brocheta de Solomillo de Ternera envuelto en Bacon con Mostaza de Dijon
Mini coca de verduras

Mini rollitos vietnamita con salsa agridulce

Mini rollito de pato con salsa hoisin

Mini volovan de maiz, mayonesa queso emmental al horno éSi gue 5
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Mini quiche de salmon

Mini quiche de esparragos trigueros

Mini quiche Lorraine

Cucharita de pisto con huevo de codorniz

Cucharita de puré de patata y apio con pulpo
Cucharita de Ravioli de Pasta Fresca relleno de Pecorinno e Higos al Parmesano
Rollito de roast beef con verduritas crujientes

Mini Crep rellena de bechamel, pollo y champifiones
Mini Crep rellena de pollo al curry

Mini Crep rellena de espinacas con bechamel
Filetitos Rusos caseros con miel y mostaza

Primer plato (a elegir uno)

Ensalada de Bogavante con Vinagreta de mostaza (*)

Ensalada de Perdiz escabechada

Ensalada de Langostinos marinados con Aguacate y daditos de tomate a la
Vinagreta de estragén

Tartar de Cigala y Tomate con Ajoblanco de Almendra Marcona en dos servicios(*)
Tartar de Salmoén con encurtidos y Mayonesa Suave de Soja
Gazpacho de Espéarragos verdes con Lascas de Bacalao confitado
Gazpacho de frutos rojos con Helado de orégano en dos servicios
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Salmorejo con helado de queso Idiazabal en dos servicios

Raviolis de Foie con calabacin, esparragos y salsa de trufa
Raviolis de setas y trufa blanca con crema de boletus y parmesano
Terrina de foie con membrillo y Datiles. Reduccion de Médena (*)

Plato principal (a elegir uno)

Lomo de Merluza confitada a Baja Temperatura sobre Crema de Piquillos y Patatitas
Parisien

Lomo de Atun rojo con mermelada de tomate y puerro frito

Cola de Rape con Cremoso Suave de Soja y Atadillo de Trigueros con Bacon (*)

Lomo de Salmon con Aceite de limén y vainilla con arroz Pilaf

Carrillera ibérica con Salsa de Setas y Crema de Tubérculos

Carrillera de Ternera Confitada con Crema de Patata a la Trufa y Cebollitas Francesas
Solomillo de Ternera con Foiey trufa con Patatas graten

Solomillo de Ternera con Cebollitas glaseadas, Patatas provenzales y reduccion de PX

Confit de Pato con coulis de frambuesa y acompafnamiento de Cous cous de pasasy
pifiones
Solomillo de venado con Salsa de grosellas y Gratinado de Patatas Dauphinoise

Lingote de Cochinillo deshuesado con Puré de manzana y canela
Carré de Cordero deshuesado con Alcachofas confitadas en aceite de arbequina




MENU SENTADOS

MESA DE TEMPORADA

Dé&TPostre (a elegir uno) ' ' | ]

Tarta brick de frutos rojos y crema de limén

Pie de Limoén y Merengue

Duo de chocolate con bafio de café

Tiramisu italiano

Brownie con nueces y frutos rojos

Tartita de Queso ldiazabal con Fresitas del Bosque
Mousse de chocolate con frutos rojos

Mousse de yogur griego con  coulis de mango
Tarta fina de manzana con helado de vainilla

Tarta tatin

Crema de mascarpone con frutos rojos

Macedonia de fruta de temporada

Trio de fruta pelada (con frutas de temporada) y frutos rojos
Biscuit de avellana con chocolate caliente

Arroz con leche, azucar de cafa y canela en rama

Café y Caprichos de Chocolate
Barra Libre 3 horas/5 horas

Recena
t NEBOA2 LI2NJ LISNER2YlIF O2y o K2Nl}a RS
Precio por persona con 5 horas de Barra Libre y Re@@ha: k LJ- E
Minimo de personas 100 pax. Menos personas consultar 8
(*) Platos con suplemento S/M




MENU DE NINOS

MESA DE TEMPORADA

(1]

Bebidas
CARRITOSBODAS

4 0/ pax
3,5 0/ pax
Picoteo al centro de la mesa
3,5 0/ pax

4 0/ pax

3,5 0/ pax

Postre 7 0/ pax

5 0/ pax
(Elmend incluye menaje, vajilla, cristaleria cuberteria, Todos los carritos se montan minimo para 100 pax.
mesa con mantel vy silla) Menos personas consultar precios.
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