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MESA DE TEMPORADA®

Mesa de Temporada Catering




BODA COCKTAIL + Estaciones Gastrondmicas

RECEPCION

Bebida

Agua mineral con y sin gas

Cerveza con y sin alcohol

Refrescos

Vino Blanco Rueda Verdejo

Vino Tinto Crianza Rioja Ramon Bilbao

Snacks salados apoyados en Mesas Altas

Chips de Verduritas
Crudités con Hummus y Guacamole
Cocktail japonés

...Sigue



COCKTAIL V)0

MESA DE TEMPORADA
—

COCKTAIL 16 VARIEDADES (7 aperitivos frios + 9 calientes) (1]

2.Sigue




ESTACIONES CON SHOWCOOKING EN DIRECTO

SERVICIO CORTADOR DE JAMON + JAMON IBERICO DE BELLOTA

MESA DEGUSTACION DE QUESOS

SHOW COOKING DE ARROCES

...Sigue



POSTRES

MESA DE TEMPORADA

(1]

MESA DEGUSTACION DE POSTRES

A contfinuacion del Cocktail se montard una barra con distintas variedades de
postres y tartas para elegir (Buffet de Postres). Entre las variedades se incluirdn:

Brochetas de Fruta de Temporada con chocolate caliente
Pastelitos Pasion Chocolate

Mini macarrons

Tartas Decoradas

Mini Pie de Limon

Mini NY Cheesecake

Crepes de Chocolate Belga

Servicio de Café
Barra Libre 3 horas 6 5 horas

Recena

Precio por persona con 3 horas de Barra Libre: 150 €/pax
Precio por persona con 5 horas de Barra Libre y Recena: 175 €/pax
Minimo de personas 100 pax ¥
Menos personas consultar




MENU DE NINOS

Bebidas

Agua mineral

Refrescos

Zumos

Picoteo al centro de la mesa
Croguetas de jamon ibérico

Pizzetas de jamdny queso

Nuggets de pollo con salsa barbacoa
Tortilla de patata

Minihamburguesas de ternera con patatas y kétchup

Postre

Minibrownies de chocolate con Nueces

(El menu incluye menaije, vaijilla, cristaleria cuberteria,
mesa con mantel y silla)

45 € / nino

MESA DE TEMPORADA

L1

CARRITOS BODAS

Carrito de Mini Hamburguesas: é €/pax

Carrito de Hot Dogs: 5 €/pax

Carrito de Creps y Gofres de Chocolate: 8 €/pax
Carrito Donuts y Cup Cakes: 5 €/pax

Carrito Helados + toppings servidos en tarrina o
parquillo: 5 €/pax

Carrito Palomitas servidos en vasos cuadrados
carton: 4,5 €/pax

Churros, chocolate y porras: 9 €/pax
Mesa Chuchesy Golosinas: 7 €/pax

Todos los carritos se montan minimo para 100 pax.
Menos personas consultar precios.



ESTACIONES GASTRONOMICAS

MESA DE TEMPORADA

(1]

Puesto de Limonada

Mesa decorada con Cajas de Maderaq, limas y limones con dispensadores en cristal de
limonada fresquita.
Precio por persona: desde 5 €

Corner de Cerveza

Bodegdn decorado con Cajas, Latones y Flores con Botellines de Cerveza Helados sobre
Hielo Pilée.
Precio por persona: desde 9,50 €

Cata de Vinos

Un sumiller decantard vinos de distintas D.O. diferentes contando con varias bodegas de
cada D.O.: Rioja, Ribera del Duero, Penedés, Vinos de Castilla, Somontano, Rueda,
Albarino. (Se servirdn é referencias de finto y 2 de blanco).

Precio por persona: En funcién de las variedades y el nUmero de vinos contratados

10




ESTACIONES GASTRONOMICAS V10

MESA DE TEMPORADA

Mercado del Aperitivo ' ‘ l

Precio por persona: desde 8 €/pax

Mesa de Jamon

Precio del servicio: 750 €

*Posibilidad de que el jamdn sea aportado por el cliente. Consulte nuestras tarifas de cortador de
jamon.

Mesa degustacion de Quesos

Precio por persona: desde 10 €/pax




ESTACIONES GASTRONOMICAS V10

MESA DE TEMPORADA

Mercado de la Verdura

Precio por persona: desde 9,50 €/pax

Mesa de Sushi

Precio por persona: desde 15 €/pax




ESTACIONES GASTRONOMICAS

» ‘ .i Puesto de Empanadas Caseras

Showcooking de arroces

Parrillada en Directo

MESA DE TEMPORADA

Precio por Persona: desde 12 €/pax

Precio por persona: desde 25 €/pax

Precio por persona: desde 30€/pax.
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ESTACIONES GASTRONOMICAS V10

Mesa de Postres

Degustacion de tartas, pastelitos, cupcakes, brochetas de fruta...con decoracion de
cajas vy flores.

Precio por Persona: desde 15 €. Minimo 50 pax
Candy Bar

Nubes, fresitas, lenguas de azdcar, moras, platanos, dedos, regaliz rojo, chicles de meldn
y chocolatinas con decoracion de cajas y flores.

Precio por persona: desde 7 €/pax. Minimo 50 pax
Recena

Sandwichitos variados, pulguitas de jamdén con tomate, tablas de quesos, mini
hamburguesitas y mini brownies de chocolate con nueces.

Precio por persona: desde 10 €/pax. Minimo 50 pax

14
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Minimo 50 personas
Minimo 50 personas

Precio por persona: desde 9 €/pax
Precio por persona: desde 8 €/pax
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Puesto de Churros con Chocolate
to de Gofres y Crepes

Carri




BEBIDAS ESPIRITUOSAS V10

MESA DE TEMPORADA

Mesa de Champagne

Precio por Persona: desde 20 €. Minimo 50 pax
Barra de Mojitos

Precio por persona: 8,5 €/pax. Minimo 50 pax
Cocteleria en directo

Precio por persona: 15 €/pax y hora

Conftratacion Minima de 3 horas y un minimo de 50 pax




CONDICIONES DE SERVICIO

SERVICIOS INCLUIDOS

Comida y Bebida descrita en la propuesta

Mesas Degustacion especificadas

Material, menaije y cristaleria necesaria

Mobiliario y Manteleria: mesas/sillas y mesas altas
Centros de Flores sencillos

Servicio de hielos para el Cocktail y Barra Libre
Servicio de Camareros

Personal de Cocina

Servicio de Degustaciéon Menu Previo (mdx 4 personas)
Servicio de preparacion, montaje y recogida

SERVICIOS ADICIONALES

Servicio Recepcion Brindis con Cava o Champagne: consultar precios
Menu Infantil

Menu Staff

Personal de Limpieza

Decoraciéon especial

Vinos, Licores especiales, Alcohol Premium

SERVICIOS ADICIONALES

Otras vaijillas o modelos de mobiliario

Zonas de degustacion especificas: consultar precios y condiciones
Barra libre y recena.

Mobiliario extra: consultar

Otros modelos de sillas

Mesas adicionales

Sombirillas, Carpas

Muebles chill out

Tarta nupcial: consultar precios

Oftros servicios: consultar precios y condiciones

Decoracion floral especial

Servicio de musicay DJ

Servicio de iluminacion

Grupos y Cantantes en directo

Bodas civiles: preparamos espacio y decoracion. Consultar precios
Servicio de transporte de mobiliario y personal en funcidn km.

MESA DE TEMPORADA

(1]



CONDICIONES CONTRATACION

Los precios descritos son para Bodas de mds de 100 personas. Para un niUmero
inferior de comensales pedir presupuesto.

No estd incluido el precio de la finca en el presupuesto del Catering

A lareserva de la fecha se entrega una senal de 1.000€ para bloquear la fecha.
Consultar Condiciones de Pago y Cancelacién

Los precios no incluyen el IVA

Se recomienda solicitar presupuesto a medida en cada caso.

Los desplazamientos y visitas previas a Fincas fuera de Madrid se cobran aparte.
Precios y condiciones vigentes a partir de 1 de Septiembre de 2024.

POLITICA DE PAGOS

Para reservar una fecha concreta de una Boda de este fipo, el cliente debe
hacer un depdsito de 1000€ en concepto de senal para bloguear dicha fecha
con independencia del importe de la Boda. Esta senal no serd devuelta en
ningun caso.

Los pagos para la realizacion de la Boda serdn como siguen:

Pago 1: En el momento de la reserva de la fecha de la Boda se depositardn
1000 € en concepto de reserva.

Pago 2: 6 meses antes de la fecha de la Boda se abonard un 30% del
importe del presupuesto descontando el importe de la senal. En caso de
que la reserva de la fecha de la boda se realice con menos de 6 meses de
antelacion, en el momento de la reserva se senalizard con el 30% del
presupuesto.

Pago 3: 2 meses antes de la fecha de la Boda se abonard un 40% adicional
completando el 70% del importe del presupuesto.

Pago 4: 15 dias antes de la fecha de la Boda se abonard un 25% adicional
completando el 95% del importe del presupuesto.

Pago 5: El 5% restante se liquidard en la semana posterior a la Boda junto
con los ajustes que se hayan podido producir.

MESA DE TEMPORADA <
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CONDICIONES DE CANCELACION

Las cancelaciones que discurren en los siguientes periodos se fratardn de la siguiente
manera:
- Enfre la fecha de reserva y 6 meses antes de la celebracidén de la Boda. No se
devuelve la senal de 1000 € en concepto de reserva.
- Con menos de 6 meses de antelacion y mds de 2 meses. Se pierde el 30% que se
ha pagado.
- Con menos de 2 meses de antelacion y mds de 15 dias. Se pierde el 70% que se
ha pagado.
- Con menos de 15 dias de antelacion. Se pierde el 95% que se ha pagado.

Precios y condiciones vigentes a partir de 1 de Septiembre de 2024.
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